I GENIESSENvip-kochen

| TEAM 1: ORF-TEAM
8| Elisabeth Engsiler &
Wicharel Scheick]

. Kibchin aws Leidenzchatt.

ftar Elisabeth Endpitier wurde besm
| Pink-Risban-Eechdusdl von thoem ehe-
sl Song- Contest-Fartner Michael
Schesckl, der it Engrtier 1532 Sonn-
tag” sang, tatkriftip unterstitrt
| Engsiler hat micht nur am Taarparkett
die Choreogeatie perfext im Grifd, son-
derm auch hinterm Herd. Die Hobiyloddhin sanierme
s Vorspeise sin TriMel-E im Glas. Bl det Haupt-
ipetie bhesvied Linry ERgutler, dads s ni gersal
Riscato-Kéchin 5t he Spargelrisotic hativ die per
fekte Konsirimag. (e dary weegab Hir beide Gerich-
te Traumnoben, Das Trdfiel-E wende von der Jury
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LIZZY ENGSTLER GEGEN DORIS KIEFHABES

Das PANK-RRBBON
Promi-Kochduell

Kulinarik-Wettkampf. MADONNA lud Dancing Star Lizzy Engstle
und Krebshilfe-Frontfrau Daris Kiefhaber zu einem spannende
Kiichenduell: Wer kocht besser? Eine Profi-Jury bewertete
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TEAM 2: DAS CHARITY-TEAM
f.hrri- Hi|'||l.'l|‘|1'l‘ . Miriam Ainedier

Kachen fir den guten Dweck, De Grachifisfihrern der Osterre

chisucheen Krebshife, Dorty Eiefbaber, engagierte als Sous-Chefin Chari-
ty-Lady Miriam Alredter. Daa Domenteam hatte itk sn aufaesdige
Kochpeograms vorgenommen. Als ervien Gang senderten die Pink-
Ribben-Ladies eine Spagelcremetuppe. Al Hshepnk folgie sn Ge-

& warde gehacke, ge

kecht und gerihrt,

was der Lidfel henpakh.

Der Grund fir das
eifrige  Hantierem war ein
Wettkampt der besanderen
Art MADONMNA lud Tancing
Saar Lirzy Engstler und Doris
Ekefhaber, Geschiftsfithrerin
der Owterreichischen Kreha-
&ilfe, ra einem Kochdoell, das
ganr im feichen des Pink
Hikkana [die roaa Schieife (s
das Symbal der Brusikreebs.
worscrged scand. fur Uincers
wrfsrung durfte sich jede Kach-
kandidatin einen Sous-Chel
mitnchmen. Lizzy Engstler
werpilichiete Michael Schick L
mif demn ibe bereits 172 B
Eurovizion-Song-Contest auf-
gral. Doels Kilelhaber kochee

i

gemeingam mit Charin-Lady
Miriam Alnedier, Om des Ge
schebeniy war die meoe Koch-
wchizle Dhas Kockmverk™ in Wien
(viehe Seite 7). Dde beidea
Teams nabmen das Daael] ernst
iznd Tetgnen alles, was sle koch-
rechinisch drawl haben Auck
Eei Eleinen Panmen bebiclien
die Hobbykiche einen klaren
Kopf. 50 Srgerie sich Lirzy
Engstler nicht {iber den verges-
wemen Salran bm Safran-Spar-
gel-Risaiin, sondern benannee
dasGiericht burrerbund umund
wreute dis edle Genlirr als De-
koration fiber die sommerliche
Kreatson, Awmch die restlichen
sifsonalen Kistlichkefien der
promibeden Koche, wie die
ciemige Spargeleremesuppe
v Theres b defihakser and Team-

LH

llpthierer Fach aul Bananenblatt
mifl Piews, Von dieier afaend
gen Kreation war die Jory beges
tei wnd weirgabs in alien Katego
rien [Dpsik, Geachmatk und Kre
atritht) die Hachetnate. Der Sieg
beirm H ging damit klas
s Fini Ribbon-Team




GENIESSENvip-kochen

Parteerin Mitiam Aincdiet, /= ey NNER | VORSPEISE TEAM 1: TRUFFEL-EI IM GLAS

iberrcugien lalle Repepie I e i T IGE

Tinden Sae auf dbeser Seire), b I TR IUTATEM Fir £ Personen: d Bio-Eler, 1009
And the winmer is... [Nic lI Fhimsbeth Engatiir & perrbener Farmewan, eivin hochweriige
fachiandipe Jury, die aus Nilicdused Sefenokf Trifhedsd, 100 Schiagobers (gescalage)
?ﬁ_l.tl::\.‘_l'.‘hb Top-Koch Tomi \ FUBEREITUNG: & klekne Cliser ader
Mibrwald und der charman- it Mffin Farmchen mit Triffeisl sespeaei,
e TV-Kochin Denlse Amann = Fshi dhw it mreeiiens undl ik Eigells
bestand, kam zu elnem diplo wirvaibticy in i Firrrea heet femgen
pattschen Uniell: Das Mek-Rik- A brarfenad din, Ereeed] fu rewm
bon-Eochdwell ging ument: sietten Schner schiagen
schieden ous, denm Lirry Engss-

lerservierbemit {hinem - Tri Hiel- D Famrertan und dan

Sehiagoben vt unter des Eartnes
hosbaty ol duef i Tt T

Fir egvea 1% elim, D

Er® die Beste Vorspeise uisd def
rellochiene Fisch™ von Dorts
Eicthaber holee befm Houpe

gang den Sieg. 180 Girand i Bk
Auch beim anschlefenden 1o 4 P, bri thee
Verkosion der exrellenten Me- Wi et
niks war vom Hivaliaie keine i i1, = las
Spair, ganr nack dem Moto T, m
Vicls Kbche sorgen iy ain pe- der Foamn serwieren
lungenes Ganzes..,
oA sarrrcen
fawth Hobbykdchin
[liabeth Dagatier
ket sul gule
Tseaten,
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HAUPTSPEISE TEAM 2: GEFLOCHTENER FISCH |, DEWINN
. L RAUPTSPE

TUTATIM Hir 4 Pesiarens e

L Wothharstfien, m et “"'_"‘, Rk

& Fiets won det Botharbe mi Miriuns liney

Haist, & Banarenblaster, etwas N

Fitrenen-Dikwndl, 1 ey Bo M

Lattirliel, atwin Wk,
TEL Batter, Dlovendl, 1L Kien

#ndem Glm.
TUBERESTUNG: [ir Frhliet
A5 URTEIL DER PROFI-KOOHE: in Seetten wchneiden, ben
= vorncit win Giier fiechien
Die Gourmet-Jury s tarutser e
AR, 1]
Geschmackstost. Spitrenkoch Toni uredl it Titrossndl birrkelivis
Mol und T'-Kdchin Denise Amann e Fichgitoes foah i it
e Menis der besiden Feams Bachpape: Eobegies Bicch
demn Expedtented]. Es waarde die : ety und bosi 1B Grad
Hmﬂﬂm% Heallbals eiwa 10 Minines
Gerichty beurelit und dafie wurden e
Punkie zwstuchen O und 30 weegeben,
Fii P Each
Tornd Bl
|eben] snd
TW:Kisiin
[eeriste mann
(i) vear
die Ent-
schrierig
Rrigde Fegmms
wberreaglien
it fallen
Gtichtgn
. .




VORSPEISE TEAM 2:

SPARGCELCREMESUPPE
ZUTATEN tin & Perscner: 30 Durorbe, et Bustes rure Aerinses),

TiEL Mehi, 11 gumgetiond, kg verdfler Spamgel. 'l Schiagoben. Salr
weilier Plelfer, Manbatuns, Wachtelser, Dile | Deboeieres)

IUBEREITUNG: vl Se [wwtels anrgsien, i Mehl stacben and

e Spargefiond und Schiagoben

abidschen. Den

Spargel coneten | Lapfe sepaat bochen wnd aks Enlge mifheben usd
e 30 Wirasien bischeln Lasen bn Biaey cder mi1 des Pleerinab

gl rdne o nuch Crbchmatk dederh Far e Dehoralisn Wackiche
ﬂmumuummwmm

HAUPTSPEISE TEAM 1: SPAR-
CELRISOTTO MIT GAHRNELEN

TUTATEN fir 4 Peraonen: | verlle Daebel, 7 EL Ditwndd,
v B, 3000 Resomiani, Vel Galbspd bluihinelen,

Wl Spuagatl, | | Gerridiptigos, 1 Dobs Franesrkrabben oder
Garmeien, Salr, Feller, T5g Parmessn, Siml Sohlagobery
DUBEREITUNG: Faistel lpn swhnecden und in Butter und
Dlaventl glaig dinsten. Ret rugeben und mit Wein

| abitnchen. Spargel untermischen und e erma 20 Merwiten

i iR i inhonm AN Mol e s WS i
schdplermeiie Suppe nachgufien. Tum Schivis Krasbes in
Dlvend] advaten usd mit dem Pamedsn und den Oberi
iiietabiiifn, WL AL uadd Prlther abrichmechen,

GOURMET-WORKSHORS FUR ANFANGER & KOCHENPROFS MIT CHARMANTEN GASTGEBERNI

Kuslimarik-Werkstatt. von

Tearmbusiding: Seminane
Schaukochen mit Edchan-
Profis an. Ab %0 Euro kann

— iy sesn Kochwizsen vertie-

et Hiee fincden Sie chie Terrmi-

Zwei Frauen & eine neue Kochschule

14-17 Uhe {50 Eear}
Fermeech

12008,
183022 Uk (90 Eura}
Mittwaoch, 30,7, 2008,
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| e Themen pesas sagn, wis i= Topl

Was geht da vor
in meinem Topf?

Mit der FISSLER Temgperalsan-
ripe ThermoStar der INTERSA
Eochtopherie bl s oein Ge-
himnis mehe. Dern sie b de
immrran e Tempersurearip:,

prrads vl wich peke
Tk Fundition fick dic INTENSA
Trodukie zuf Pty ! der beag-
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