chend grof ist der Andrang bei be-
sonders exklusiven Kochkursen.
+Der Kurs ,Wild und Triiffel“ war
etwa sofort iiberbucht”, erzahlt

Hiitil.
#

,Das gemeinsame Lemen
und Leiden schweift die

Ménner zusammen.“
Karin Slamanig iiber Kochkurse

Ahnlich groR war der Andrang
beim Kurs ,,Champagnermenti” im
Kochwerk, einem erst kiirzlich er-
offneten Kochstudio in Wien. ,,Der
Trend geht zu Luxuriosem” sagt In-
haberin Anna Walcher. Und auch
hier nimmt das Kochen immer
mehr eine soziale Funktion ein -

etwa flir Médnner, die sich als Hob-
bykdche in den Mittelpunkt stellen
wollen. Ein #hnliches Prinzip steht
hinter Teambuilding-Seminaren
hinter dem Herd, bei denen Mitar-
beiter von Firmen Zusammenhalt
lernen sollen.

Der soziale Zusammenhalt ist
auch der zentrale Faktor im Koch-
klub Kiihn. Die derzeit 40 Mitglie-
der treffen sich regelmdlig im
hauseigenen Studio, um gemein-
sam zu kochen und voneinander
zu lernen. Mit klassischer Koch-
kunst hat das aber nur begrenzt zu
tun. Vielmehr steht auch der spie-
lerische Aspekt im Vordergrund,
zuletzt etwa bei einem
Fress-Schach-Turnier. Acht Teams
entwerfen essbare Figuren und tre-
ten auf einem Schachbrett gegen-



